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Marcipdanové trubiéky

25dkg hladké mouky, 10 praSkoveého cukru, 10 dkg medu,
2 zloutky, 2 polévk. 1zice mléka, na Spicku noze jedné sody.
Zpracujeme tésto, hned wvyvalime asi jako na nudle
a vykrajujeme kolecka hrmkem. Ve velmi slabé troubé péct
a jesté horké natacet na silnéjsi vafeCku rubovou stranu,
pritisknout, a nechat zchladnout na varecce. Nevytahujeme
cely plech 2 trouby, ale postupné nati¢ime jesté horké. Plnime
. maslovym krémem, oba konce madet v éokoladé a v kokosu.

Muslicky

25 dkg hladké mouky, 10 dkg praskového cukru, 15 dkg tuku, 2
zloutky, trochu mléka.

Napli: 10 dkg masla, 15 dkg strouhanych ofiskd, 1 vejee, 2 Cajoveé
1zi¢ka kakaa, §petka skofice, 7 dkg pragkoveho cukru.

Zpracujeme prvni tésto a nechame odpocinout. Udélame si
ofiskovou hmotu, Tésto vyvalime asi na 3 mm a kulatym
vroubkovanym koleCkem (asi 4 cm)vykrajime koletka. Dame
napln do poloviny a mirné prchneme aby to bylo polooteviené jako
musle. Upeeme v nepfilis horke troubé.

Bydlim tady uz 9. rok a s témito dobritkami jsem se tady jesté nesetkala, tak at’ Vam chutnaji.
Dobrou chut' Vam preje lva Mazouchova.

Obecni ufad Sazovice zve vSechny obCany na vanoc¢ni koncert
détského peveckeho sboru

Meraveké déti z Heleseva

ktery se kona v nedéli
21, 12, 2008 v 16.00 hod.
v sale OU Sazovice.
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Doprovodnou akci bude
vystavka betlémdu, ktera
zacCina v 15.00 hod.




